
MENÚS 
FOODLOVER 
NAVIDAD 2024

ARSENIO MANILA T 956 549 477 / 956 076 744

BEBO LOS VIENTOS T 654 654 682 / 663 101 257
 
NAHUBEACH  T 653 804 015 / 653 809 545 / 856 021 021

CASA ANGELITA T 856 350 051 

GRUPOARSENIO.COM
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CONDICIONES Y CLÁUSULAS

Nuestros menús se han diseñado apostando por una gastronomía de 
primera, menús saludables y equilibrados, variados y con productos de 
la máxima calidad. Si aún no conoce nuestra oferta, pruébela. No le 
defraudaremos. 

CONFIRMACIÓN DE RESERVAS 
Las reservas deberán confirmarse con una antelación de 72 horas. 
En número confirmado de comensales será el número a cobrar. Consider-
amos un margen de baja del 5%, a partir del cual se cobrará el 50% de 
cada menú ausente. 

En caso de anular el menú dentro en las últimas 24 horas, G.A.M. se 
reserva el derecho de reclamar el 30% del presupuesto en concepto de 
incumplimiento de las cláusulas y condiciones. Si por el contrario, la 
comida o evento no se pudiera realizar por algún motivo del que G.A.M. 
fuera responsable directo, G.A.M. se compromete a devolver el doble de 
la señal entregada. 

NUESTROS MENÚS INCLUYEN LA BEBIDA CONSUMIDA DURANTE EL TRANSCURSO DE 
LA COMIDA, CENA O EVENTO* (AGUA MINERAL, REFRESCOS, CERVEZA, TINTO, 
BLANCO Y ROSADO). 
Existe la posibilidad de cambiar de vino (cobraremos un extra por 
botella abierta de otra categoría al precio del vino de la casa). 
Tenemos precios especiales para grupos que hayan contratado un menú. 
Café: 1,60€ / Copa de cava: 3,30€ / Copa: 6,00€ (Exceptuando premium y 
bebidas energéticas. Precio normal de la copa 6,70€). 
**NO ESTÁN INCLUÍDAS LAS CONSUMICIONES PREVIAS AL INICIO DE LA COMIDA 
O EVENTO (CONSUMICIONES QUE SE SUELEN REALIZAR MIENTRAS LLEGAN EL RESTO 
DE COMENSALES)** 
*** TODOS NUESTROS MENÚS TIENEN INCLUÍDAS LAS BEBIDAS. SIN EMBARGO, SE 
PUEDE LIMITAR A DOS BEBIDAS MÁS AGUA, REBAJANDO EL PRECIO DEL MENÚ.

NÚMERO DE COMENSALES PARA CONTRATAR UN MENÚ 
El número mínimo para celebrar menús sentados es de 8 personas. En el 
caso de los tipo finger, es de 20 personas. Las personas que participen 
en un menú de grupo, pero que quieran comer a la carta, tendrán que 
pagar al menos el fijo de la bebida, pan y postre incluidos en el menú: 
17€ en el menú de adultos y 10€ en el menú infantil. 

El aforo máximo para celebrar un menú sentado en Arsenio Manila es de 
100 comensales, sumando la capacidad de nuestras zonas en el interior 
y sin contar las terrazas. Si se tratara de menú tipo finger cocktail 
(de pie), la capacidad es de 140 personas en el interior, terrazas 
aparte. El número máximo para celebrar un menú sentado en Bebo los 
Vientos es de 60 comensales. Si el menú fuera tipo finger cocktail, la 
capacidad es de 90 personas. En Nahu Beach, depende de la zona elegida 
para el evento. En el salón interior, el número máximo de comensales 
para celebrar un menú sentado es de 65 y de 100 si se tratara de tipo 
finger. Tanto en el salón exterior como en la terraza de arena, para 
menús sentados, el máximo de comensales es de 40, y en los menús tipo 
finger, es de 60. 

NOS ADAPTAMOS A SUS NECESIDADES 
Si los menús no se adaptan a lo que tenía pensado, díganos cuál es su 
propuesta, qué platos le gustaría cambiar o probar, y estaremos encan-
tados de preparar algo personalizado y único para usted. En nuestros 
menús, vienen indicados los alérgenos según ley. Si tiene un problema 
de alergia o intolerancia alimentaria, podemos cambiar el plato por 
otro que le convenga más. Asimismo, disponemos de opciones sin gluten 
y sin lactosa, de cocina saludable y vegetariana. Para cualquier duda, 
sugerencia de cambio o lo que necesite, no dude en contactar con 
nosotros. 
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CONDICIONES Y CLÁUSULAS

DRINKS, COPAS & MUSIC 
En el Grupo Arsenio Manila, le ofrecemos distintas promociones de copas 
para redondear el evento sin tener que moverse del local. Pregunte sin 
compromiso por los descuentos especiales y barras libres (descuentos 
de 1€ / 1,50€ / 2€ por copa).Puede contratar copas por anticipado o con-
tratar la Promoción “Grupo Arsenio Manila & Bacardi”(pack en mesa): 
Botella + 12 refrescos* + botánicos (*refrescos básicos) 
Botella Ron Santa Teresa 70€ / Botella Ron Bacardi carta negra Black 70€  
/ Botella Gin Bombay Saphire 80€ / Botella Whisky White Label 70€ / 
Botella Whisky Premium Dewards12 120€ / Botella Vodka Eristoff 70€ / 
Botella Vodka Premium Grey Goose 110€ 

Podemos amenizar su evento con Dj's y actuaciones en directo, previa 
contratación, y siempre con el mejor ambiente de Cádiz, a primera hora 
de la noche. 

BARRA LIBRE PARA GRUPOS 
Puede contratar barra libre en combinados de nuestra carta habitual de 
bebidas espirituosas y refrescos: 3 horas – 25€ o 2 horas – 21€. Los 
precios son por persona, sobre el número total de adultos. La hora 
extra sale 10€, sobre el número de adultos que vayan quedando en el 
evento. 

RESERVADOS DE ARSENIO MANILA 
Si desea celebrar un evento en alguno de los reservados de Arsenio 
Manila y el número de comensales no cubre el aforo mínimo del mismo, 
consulte nuestros precios para disponer en privado la zona que desee 
(consumo mínimo de 500€). Para no crear conflicto de intereses, usted 
debe confirmar el día de su reserva con un anticipo del 20% del total 
del presupuesto. En caso de no hacer el pago de la reserva, G.A.M. 
advierte que si otro cliente sí lo realiza, tendrá derecho al espacio, 
comunicándoselo nosotros previamente. 

MATERIAL AUDIOVISUAL 
Disponemos de material audiovisual para su evento: micrófonos inalám-
bricos, proyectores y televisores adaptados a la reproducción de 
archivos multimedia. El alquiler del material audiovisual es 60€. 

BODAS 
El montaje y decoración de la ceremonia (calle, tarima, arco nupcial 
(flores no incluidas), mobiliario...) tiene un coste de 550€. Si desea 
montaje de sonido en la playa el coste asciende en 40€. Puede contratar 
una hora de barra libre previa (no incluidos combinados ni cockteles), 
con 2 aperitivos previos a la comida, por 17€ por persona.También puede 
contratar la barra libre previa, sin aperitivos, por 10€ por persona. 
Disponemos de Jamón Ibérico + Cortador (55€/kg, jamones de 7-8kg. 
Cortador de jamón – 170€), Mesa de Quesos (12€/persona) y Mesa de 
Mojitos (6,50€/ud.). Para la barra libre (bebidas premium no inclui-
das), hay dos opciones: 2 horas de barra libre, 21€ por persona o 3 
horas de barra libre, 25€ por persona. Horas extras, 10€ por persona, 
sobre el número presente en el momento de contratarla. Tenemos dis-
ponible la contratación por anticipado de copas (6,50€/ud.) y no combi-
nados (3,50€/ud.). **Condiciones: las copas contratadas y no usadas, 
ni se devolverán ni podrán utilizarse posteriormente. La contratación 
del paquete de copas garantiza un tiempo de uso del restaurante. Ese 
tiempo dependerá del número de copas adquiridas.**

Puede contratar una recena. El coste varía entre 8€ y 12€, por persona, 
dependiendo del tipo de aperitivo elegido. Cualquier producto ajeno al 
restaurante que quiera ser servido en la celebración, tendrá un coste 
de 1,50€ por persona y producto. Deberá presentar ticket de compra por 
motivos de Sanidad. No se admiten productos elaborados en casa. Las 
celebraciones que tengan lugar en horario diurno, finalizarán a las 
20:30. En caso de querer abarcar también el horario de la cena, tendrá 
que ser abonado. Las celebraciones que tengan lugar en horario 
nocturno, no podrán comenzar antes de las 21 horas.
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*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

APERITIVOS
COPA DE SOHO´S FINO SPRITZ 

PAPAS ALIÑÁS GRUPO ARSENIO
—

PLATOS AL CENTRO A COMPARTIR
ENSALADA NAHU BEACH

MIX DE VERDES, POLLO CAJÚN, QUESO DE CABRA CARAMELIZADO,
TOMATES CHERRY, MAÍZ Y NUESTRO ALIÑO DE MOSTAZA VERDE

CLÁSICA ENSALADILLA DE ATÚN 
CON VENTRESCA DE ATÚN Y PIPARRAS

HUEVOS RICOS Y FAMOSOS
CON JAMÓN IBÉRICO Y ACEITE DE TRUFA

CHOCOS FRITOS
TIRAS DE CHOCO CON ALIOLI DE TINTA

TORTILLITAS DE GAMBAS DE CRISTAL 
Y LECHUGA DE MAR

CARRILLADA IPA
CARRILLADA IBÉRICA CON SALSA DE CERVEZA Y PURÉ DE APIONABO

—

POSTRE
VASITO DE MOUSSE DE CHOCOLATE

ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /

MENÚ 01
#NAHUBEACH
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APERITIVOS
COPA DE SOHO´S FINO SPRITZ
PAPAS ALIÑÁS GRUPO ARSENIO 

—
INDIVIDUAL

NUESTRO SALMOREJO CLÁSICO 
CON AGUACATE Y CHICHARRONES FRITOS

PLATOS AL CENTRO A COMPARTIR
PATÉ DE CABRACHO Y SUS MOLUSCOS 

CON HUEVAS DE ARENQUE Y MAHONESA DE LIMA & WASABI

ENSALADILLA DE ATÚN ROJO 
ENSALADILLA DE PATATAS Y VERDURITAS, CON HUEVO FRITO 

Y ATÚN ROJO CRUDO MARINADO A NUESTRA MANERA

CHOCOS FRITOS 
TIRAS DE CHOCO CON ALIOLI DE TINTA

BIENMESABE EN ADOBO 
DADOS DE CAELLA EN ADOBO DE COMINO, AJO, PIMENTÓN, 

ORÉGANO Y PATATAS CHIPS.

NUESTRA OLLA 
[CONFIRMAR 72 HORAS ANTES]

A ELEGIR ENTRE:

BERZA / MARMITACO DE ATÚN / PAPAS CON CHOCO
GARBANZOS CON LANGOSTINOS / ARROZ MARINERO

RISOTTO / MENUDO / ALBONDIGAS DE CORVINA
OTROS GUISOS A DEFINIR

—
POSTRE

VASITO DE TARTA DE QUESO Y FRUTOS ROJOS 

ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /

MENÚ 02
#CASAANGELITA

38,90 €
POR

 PE
RSO

NA +
 

BEB
IDA

S IN
CLU

ÍDA
S 

I.V.
A IN

CLU
ÍDO

 

[ 04 ]

M
E

N
Ú

 F
O

O
D

L
O

V
E

R
  
2

4

 [A-12]

[A-1-12]

                [A-1-3-4-6-7-14]

[A-3-4-6]

 

[A-1-3-14]

[A-1-4-12]

 [A-1-3-7-8]

*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

HASTA EL 31 DE DICIEMBRE, ESTE 
MENÚ ESTARÁ DE PROMOCIÓN 

EN 36,90€

[CONSULTAR ALERGENOS SEGUN GUISO]
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*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /

MENÚ 03
#BEBOLOSVIENTOS

45,20 €
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HASTA EL 31 DE DICIEMBRE, ESTE 
MENÚ ESTARÁ DE PROMOCIÓN 

EN 43,20€

[A-12]

[A-1-3-4-6-7-14]

[A-3]

[A-1-3-14]

[A-1-4]

[A-1-3-6-7-8-12]

[A-4-6-14]

[A-1-9-12]

APERITIVOS
COPA DE SOHO´S FINO SPRITZ

PAPAS ALIÑÁS GRUPO ARSENIO
—

PLATOS AL CENTRO A COMPARTIR
PATÉ DE CABRACHO Y SUS MOLUSCOS

CON HUEVAS DE ARENQUE Y MAHONESA DE LIMA & WASABI

HUEVOS RICOS Y FAMOSOS
CON JAMÓN IBÉRICO Y ACEITE DE TRUFA

CHOCOS FRITOS
TIRAS DE CHOCO CON ALIOLI DE TINTA

TEMPURA DE PESCADO 
 Y VERDURAS

—
PLATO INDIVIDUAL 

(CONFIRMAR 72 HORAS ANTES)

CARRILLADA IPA
CARRILLADA IBÉRICA CON SALSA DE CERVEZA 

Y PURÉ DE APIONABO

[O]

CHOCO KIMCHI 
CHOCO A LA BRASA CON PATATAS PANADERAS, TOMATITOS CHERRY 

Y KIMCHI DE TEMPORADA

— 

POSTRE
VASITO DE TARTA DE ZANAHORIA
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MENÚ 04
#GRUPOARSENIOYSUSCLÁSICOS

47,80 €

ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /
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*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

POR
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[A-12]

APERITIVOS
COPA DE SOHO´S FINO SPRITZ

PAPAS ALIÑÁS GRUPO ARSENIO
—

PLATOS AL CENTRO A COMPARTIR
ENSALADA NAHU BEACH

MIX DE VERDES, POLLO CAJÚN, QUESO DE CABRA CARAMELIZADO, 
TOMATES CHERRY, MAÍZ Y NUESTRO ALIÑO DE MOSTAZA VERDE

ENSALADILLA DE ATÚN ROJO
ENSALADILLA DE PATATAS Y VERDURITAS, CON HUEVO FRITO

Y ATÚN ROJO CRUDO MARINADO A NUESTRA MANERA

CROQUETAS DE PUCHERO
DE LA CARNE DEL PUCHERO CON JAMÓN IBÉRICO 

Y TOQUE DE HIERBABUENA

LÁGRIMAS DE ATÚN FRITO
LÁGRIMAS FRITAS DE ATÚN YELLOWFINE 

CON MAHONESA DE SOJA

—
PLATO INDIVIDUAL A ALEGIR

(CONFIRMAR 72 HORAS ANTES)

PLUMA IBÉRICA A LA BARBACOA
150 GR DE PLUMA IBÉRICA A LA BARBACOA, 
CON PURÉ DE APIONABO Y ACEITE DE TRUFA

[O]

LOMO DE LUBINA
150GR DE LOMO DE LUBINA CON NUESTRA ROTEÑA

— 
POSTRE

MOUSSE DE LIMÓN

[A-1-7-9-10-12]

[A-3-4-6]

[A-1-3-7-9]

[A-1-3-4-6]

[A-9]

[A-4-12]

[A-3-7]
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MENÚ 05
#ARSENIOMANILA

54,90 €
POR
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ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /

Vá
li
do
 p
ar
a 
re
st
au
ra
nt
es
 d
el
 g
ru
po
: 
Ar
se
ni
o 
Ma
ni
la
, 
Na
hu
 B
ea
ch
 y
 B
eb
o 
lo
s 
Vi
en
to
s.

*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

POR
 PE

RSO
NA +
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APERITIVOS
COPA DE SOHO´S FINO SPRITZ

PAPAS ALIÑÁS GRUPO ARSENIO
—

PLATOS AL CENTRO A COMPARTIR
CAÑA DE LOMO ÁLVARO PARRA  (30GR POR PERSONA)

GAMBAS COCIDAS  
TARTAR DE ATÚN ROJO 

ATÚN ROJO CRUDO MARINADO A NUESTRA MANERA 
ACOMPAÑADO DE PAN DE GAMBAS Y MAHONESA DE SOJA

CROQUETAS DE PUCHERO
DE LA CARNE DEL PUCHERO CON JAMÓN IBÉRICO 

Y TOQUE DE HIERBABUENA

BUÑUELOS DE BACALAO Y SALICORNIA 

—
PLATO INDIVIDUAL A ALEGIR 

(CONFIRMAR 72 HORAS ANTES)

SOLOMILLO DE TERNERA TRUFADO 
150 GR DE SOLOMILLO DE TERNERA CON SALSA 

CASTELLANA TRUFADA Y PURE DE PATATAS 

RIB EYE 
150 GR DE RIB EYE CON PIMIENTOS CONFITADOS

TRANCHA DE RODABALLO 
150 GR TRANCHA DE RODABALLO CON PILPIL

BOGAVANTE Y PASTA 
PASTA RIGATONI CON BOGAVANTE

—
POSTRE / SOPA DE CHOCOLATE BLANCO

[A-12]

[A-2]

[A-2-3-4-6-10-11]

[A-1-3-7-9]

 [A-1-2-3-4]

[A-1-2-3-4-7-12]

[A-4]

[A-1-3-5-6-7-8]
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(70GR POR PERSONA)



MENÚ 06
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ALÉRGENOS GLUTEN 1 / CRUSTÁCEOS 2 / HUEVOS 3 / PESCADO 4 / CACAHUETES 5 / SOJA 6 / 
LÁCTEOS 7 / FRUTOS DE CÁSCARA 8 / APIO 9 / MOSTAZA 10 / GRANOS DE SÉSAMO 11 / DIÓXIDO 

DE AZUFRE Y SULFITOS 12 / ALTRAMUCES 13 / MOLUSCOS 14 /

[A-1-6-11]

*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ

POR
 PE

RSO
NA +
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A IN

CLU
ÍDO

 

PLATOS INDIVIDUALES
1º-GUACAMOLE MANILA

CON AGUACATE, TOMATE, CEBOLLA Y CILANTRO, 
ACOMPAÑADO DE TORTITAS DE MAÍZ

2º-FLOR DE ALCACHOFA CRUJIENTE
2 UNIDADES DE ALCACHOFA EN FLOR FRITA

3º-WOK DE SETAS AL AJILLO ORIENTAL
CON SETAS SALTEADAS, JUDÍAS VERDES Y SALSA HOISIN

—

POSTRE
PERA AL ANÍS ESTRELLADO
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MENÚ 07
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[A-3]

[A-9]

PLATOS INDIVIDUALES 
1º-GUACAMOLE MANILA

CON AGUACATE, TOMATE, CEBOLLA Y CILANTRO, 
ACOMPAÑADO DE  TORTITAS DE MAÍZ

 
2º-HUEVOS RICOS

CON JAMÓN IBÉRICO Y ACEITE DE TRUFA

3º-PLUMA IBÉRICA A LA BARBACOA
[120 GR] DE PLUMA IBÉRICA AL HORNO DE CARBÓN, 

CON PURÉ DE APIONABO Y ACEITE DE TRUFA

—

POSTRE
PERA AL ANÍS ESTRELLADO

*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ
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[A-3]

[A-1-3]

[A-3]

[A-1-3]

[A-1-3-7-9]

[A-1-3-7-9]

[A-1-4]

[A-1-4-12]

[A-1-14]

[A-1-3]

[A-1-3-7]

[A-1-7]

PLATOS PRINCIPALES (ELEGIR 3):
ELEGIR 3 PRINCIPALES + 1 GUARNICIÓN +  POSTRE: HELADO

TODOS LOS MENÚS DEBERÁN SER IGUALES, EXCEPTO SI 
EXISTE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA.

MINI TORTILLA DE PATATAS
PASTA CON TOMATE

HUEVOS FRITOS
 FINGERS DE POLLO

POLLO COCONUT
CROQUETAS DE PUCHERO

GALLO FRITO
BIENMESABE EN ADOBO

CHOCOS FRITOS
FILETE DE POLLO EMPANADO EN PANKO

CHEESEBURGUER DE 80GR
PIZZA BAMBINI

—

GUARNICIÓN (ELEGIR 1)
PATATAS FRITAS

ARROZ A LA CUBANA
ENSALADA MIXTA
PURÉ DE PATATAS

PARA NIÑOS DE 2 A 12 AÑOS

*** PUEDES PERSONALIZAR EL MENÚ, DE DOS FORMAS ***
1) AÑADIENDO O QUITANDO PLATOS (VÉASE LISTADO DE PLATOS ADJUNTO) 
2) LA BEBIDA INCLUÍDA PUEDE LIMITARSE A 2 CONSUMICIONES, DESCON-
TANDO 5€ AL PRECIO DEL MENÚ
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Nuestros menús fingers son menús informales, festivos, a modo 
de celebración. Se comen de pie, los tratamos como si de un menú 
degustación se tratase, empezando por bocados fríos, seguidos 
de travesuras calientes, acabando con una tentación dulce. La 
bebida consumida durante el transcurso del evento, está 
incluída en el precio del menú. 

LA FÓRMULA PARA CONTRATAR ESTE TIPO DE MENÚS, ES LA SIGUENTE: 
ELIGE LOS APERITIVOS QUE MÁS TE GUSTEN, EL PRECIO POR PERSONA 
SERÁ LA SUMA DEL PRECIO DE CADA APE, MÁS 17€ DE SERVICIO DE 
BEBIDAS, PAN Y PICOS

1} BOCADOS FRÍOS 
/ Salmorejo clásico 2,90€ / Papas Aliñás 2,00€ / Ensalada Nahu 2,60€ 
/ Ensalada Bebo 2,40€ / Ensalada Caesar 2,40€ / Salpicón de 
Marisco 2,80€ / Ensaladilla de Gambas 2,30€ / Ensaladilla de 
Pulpo 2,70€ / Guacamole, Bolitas de Pollo y Tortitas de Maíz 
2,80€ / Poke de Salmón 5,00€ / Pasta Wantón, Guacamole y Atún 
Rojo 5,20€ / Tartar de Atún Rojo con Pan de Gambas 7,00€ / Pasta 
Japo 4,20€ / Chicharrón de Atún Rojo 6,00€ / Show cooking de quesos 
12€/persona / Jamón Ibérico + Cortador (55€/kg, jamones de 7-8kg. 
Cortador de jamón – 170€ / Tabla de Caña de Lomo Álvaro Parra 5,50€ 
/ Ceviche de Pescado de Roca 3,80€ / Ostras con Vinagreta 2,80€ 
/ Gambas Cocidas 7,00€ / Pulpo a la Gallega 4,00€

2} FRITOS: 
/ Mini-croquetas de Puchero 2,20€ / Mini-croquetas Cabrales 2,20€ 
/ Mini-croquetas de Cabrales y Salmón 2,60€ / Mini-croquetas de 
Carabinero y Tartar de Carabinero 3,00€ / Lágrimas de Atún Yel-
lowfine 2,20€ / Chocos con Alioli Negro 2,20€ / Bienmesabe al 
Limón 2,20€ / Pollo Adobado a la Manzanilla 2,20€ / Tempura de 
Espárragos con Mahonesa Ahumada 2,20€ / Buñuelos de Bacalao y 
Salicornia 2,20€ / Bravas de Temporada 2,20€ / Bravas con Jamón 
Ibérico 2,80€ / 

3} BROCHETAS: 
/ De Pollo Coconut 2,60€ / De Pollo Moruna 2,80€ / De Cerdo Moruna 2,20€ 
/ De Cordero Moruna 2,40€ / De Atún Yellowfine Moruna 2,80€

APERITIVOS 
FINGER



APERITIVOS 
FINGER
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4} MINI PLATOS: 
/ Arroz Marinero 3,60€ / Arroz Verde 3,60€ / Arroz Negro 3,60€/ 
Risotto de Setas y Foie 3,30€ / Menudo Marinero 3,80€ / Sopa de 
Tomate con Hierbabuena y Langostinos 2,80€ / Fideos a la Gaditana 3,40€ 
/ Wok Marinero 4,00€ / Wok de Pollo, Langostinos y Verduras 3,20€ 
/ Albóndigas de Ternera y Ricotta 3,60€ / Albóndigas de Corvina 3,60€ 
/ Atún Rojo al Estilo de Conil 7,00€ / Bacalao Gratinado 3,80€ 
/ Bacalao al Pil Pil 6,00€ / Carrillada Ipa 3,40€ / Papas con 
choco 2,80€

5} EMPAREDADOS: 
/ Mini Cheese Burguer 40 gramos 3,00€ / Mini McTuna 40 gramos 3,00€ 
/ Burrito de Pollo y Verduras 3,80€ / Serranito de Ternera y Panceta Ibérica 3,20€ 

6} POSTRES: 
/ Vasito Tarta de Queso 2,80€ / Vasito Tarta de Zanahoria 3,00€
/ Vasito Tarta de Zanahoria y Calabacín (Sin Gluten) 3,80€ / Vasito 
Mousse de Chocolate 2,80€ / Vasito Mousse de Chocolate Blanco y 
Frutos Rojos 3,00€ / Vasito Bananamisú 3,20€ / Pera al Anís 2,20€ 
/ Sorbetes 2,40€ / Surtido de Tartas caseras (12 porciones) 60,00€ 
/ la tarta 
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ARSENIO MANILA T 956 549 477 / 956 076 744

BEBO LOS VIENTOS T 654 654 682 / 663 101 257
 
NAHUBEACH  T 653 804 015 / 653 809 545 / 856 021 021

CASA ANGELITA T 856 350 051 

GRUPOARSENIO.COM
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LOS
FINGERS

+POPULARES

PARA LOS QUE NO SABÉIS QUÉ ELEGIR, OS PROPOPONEMOS LOS FINGERS 
MÁS POPULARES:

FINGER LOVE: 33€ Precio por Pax / Iva incluido 
* Con 1ª copa combinada incluida 37€ Iva incluido 

/ Ensaladilla de ventresca de atún y piparra
/ Salmorejo 2.0 con chicharrones fritos y aguacate
/ Chocos fritos
/ Bienmesabe de adobo picante 
/ Brocheta de pollo coconut
/ Champiñón portobello gratinado 
/ Mini cheeseburguer 
/ Cazuela de carrillada ipa
/ Vasito de tarta de queso cremosa y frutos rojos

FINGER CARNAVAL:36€ Precio por Pax / Iva incluido 
* Con 1ª copa combinada incluida 40€ Iva incluido 

/ Ensaladilla de ventresca de atún y piparra
/ Salmorejo 2.0 con chicharrones fritos y aguacate
/ Mini ensalada Nahu 
/ Croquetas del puchero
/ Chocos fritos
/ Bienmesabe de adobo picante 
/ Brocheta de pollo coconut
/ Champiñón portobello gratinado 
/ Mini cheeseburguer 
/ Cazuela de carrillada ipa
/ Vasito de tarta de queso cremosa y frutos rojos

FINGER CADIZ:42€ Precio por Pax / Iva incluido 
* Con 1ª copa combinada incluida 45€ Iva incluido

/ Ensaladilla de ventresca de atún y piparra
/ Salmorejo 2.0 con chicharrones fritos y aguacate
/ Mini bikini de prosciutto, queso havarti y mantequilla de trufa
/ Pasta wanton y atún picante
/ Croquetas del puchero
/ Chocos fritos
/ Bienmesabe de adobo picante 
/ Brocheta de pollo coconut
/ Champiñón portobello gratinado 
/ Mini cheeseburguer 
/ Cazuela de carrillada ipa
/ Falso risoto de queso payoyo y setas
/ Vasito de mousse de chocolate
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MODIFICACIONES DE PLATOS

LISTADO DE PLATOS PARA MODIFICAR EN TU MENÚ (PRECIO POR PERSONA)

En tu menú, los platos a compartir podrán modificar el precio final 
de tu menú, sumando o restando el precio por persona, de los aperiti-
vos a cambiar

/ JAMÓN IBÉRICO [100GR] 22,50€ (RACIÓN EXTRA) / 6,00€ PAX
/ QUESO VIEJO [100GR]. 12,50€ (RACIÓN EXTRA) / 4,00€ PAX [A-7] 
/ CAÑA DE PRESA IBÉRICA CURADA SELECCIÓN ÁLVARO PARRA. 6,50€
/ SALMOREJO CLÁSICO 3,90€ / PAX [A-1-12]
Con aguacate y chicharrones fritos [INDIVIDUAL]
/ PAPAS ALIÑÁS. 2,50€ / PAX [A-4-12] 
Con perejil y cebolleta al AOVE. 
/ SALPICÓN DE MARISCO. 4,40€/PAX [A-2-12-14]
/ ENSALADA NAHU BEACH. 4,20€ / PAX [A-1-7-9-10-12] 
Mix de verdes, pollo cajún, queso de cabra y nuestro aliño de mostaza verde. 
/ ENSALADA BEBO. 4,20€ [A-1-6-7-8-9-10-12] 
Mix de verdes, tomate, lomo, bacon, pollo, cheddar, piñones 
con mostaza americana dulce. 
/ ENSALADA CAESAR. 4,20€ [A-1-3-4-6-7-10-11-12] 
Pollo frito, verdes, tomate cherry, parmesano, cebolla frita, 
picatostes y salsa Caesar. 
/ ENSALADILLA DE ATÚN ROJO CON HUEVO. 5,00€ [A-1-3-4-6]
/ CLÁSICA ENSALADILLA 3,90€ [A-3-4-6-12]
Con ventresca de atún y piparras. 
/ GUACAMOLE MANILA. 3,50€ Con tortas de maíz. 
/ ANCHOA MARIPOSA. 3,50€ [A-1-4] 
Con pan y tomate natural. 
/ POKE DE SALMÓN. 4,80€ [A-4-6-8-12] 
Con arroz, salmón, kale, wakame, almendras y edamame. 
/ TARTAR DE ATÚN ROJO. 9,00€ [50GR/PAX] [A-2-3-4-6-10-11] 
Con pan de gambas. 
/ PASTA JAPO. 6,00€ [A-1-3-4-6-7-10-11] 
Tiritas de atún rojo, noodles, rábanito y aliño de sésamo, 
soja y guindilla. 
/ CHICHARRÓNES DE ATÚN ROJO. 8,00€ [30GR/PAX] [A-1-3-4-6-10] 
Barriga de atún rojo envuelta en panceta ibérica, con regañás 
y mahonesa de lima y wasabi. 
/ CEVICHE PESCADO DE ROCA. 5,00€ [50GR/PAX] [A-4-6]
/ GAMBAS BLANCAS. 10,20€ [70GR/PAX] [A-2]
/ PATÉ DE CABRACHO. 4,00€ [A-1-3-4-6-7-14] 
Con mahonesa de lima y wasabi y huevas de arenque. 
/ ALCACHOFAS  FRITA CRUJIENTE 9,00€ [2 UNIDADES] 
/ CROQUETAS DE PUCHERO. 3,00€ [A-1-3-7-9] 
Del puchero, con jamón ibérico y toque de menta. 
/ CROQUETAS DE CABRALES. 3,00€ [A-1-3-7-8] 
Con majado de pistachos. 
/ CROQUETAS DE CARABINEROS CON TARTAR. 4,20€ [A-1-2-3-7]
/ LÁGRIMAS DE ATÚN. 3,60€ [A-1-3-4-6] 
Con mahonesa de soja.
/ CHOCOS FRITOS. 3,60€ [A-1-3-14] 
Con ali-oli de tinta.
/ BIENMESABE EN ADOBO. 3,20€ [A-1-4-12]
/ TEMPURA DE PESCADO Y VERDURA. 3,60€ [A-1-3-4-6] 
Con mahonesa ahumada. 
/ BUÑUELOS DE BACALAO. 3,60€ [A-1-2-3-4] 
/ HUEVOS RICOS Y FAMOSOS. 4,50€ [A-3] 
Con jamón ibérico y aceite de trufa. 
/ ARROZ MARINERO. 5,20€ [A-2-4-12-14] 
/ ARROZ VERDE. 5,20€ [A-2-4-9-12-14] 
/ ARROZ NEGRO. 5,20€ [A-2-4-12-14] 
/ RISOTTO DE SETAS Y FOIE. 5,20€ [A-7-12] 
/ MENUDO MARINERO. 5,20€ [A-2-4-12-14]
/ SOPA DE TOMATE. 4,30€ [A-1-2] 
Con hierbabuena y langostinos.  
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MODIFICACIONES DE PLATOS

LISTADO DE PLATOS PARA MODIFICAR EN TU MENÚ (PRECIO POR PERSONA)

En tu menú, los platos a compartir podrán modificar el precio final 
de tu menú, sumando o restando el precio por persona, de los aperiti-
vos a cambiar

/ FIDEOS A LA GADITANA. 4,30€ [A-1-2-3-4-12-14] 
Con langostinos y pescado de roca. 
/ WOK MARINERO 3.1. 4,90€ [A-1-2-3-4-6-7-9-11-12-14] 
/ WOK DE VERDURA. 4,50€ [A-1-2-6-9-11-14] 
Con pollo, langostinos y piña. 
/ ALBÓNDIGAS DE TERNERA Y RICOTTA. 4,50 [A-1-3-7-9] 
/ ALBONDIGAS DE CORVINA. 4,50€ [A-1-2-3-4-12-14] 
Con salsa marinera 
/ ATÚN ROJO AL ESTILO DE CONIL. 7,00€ [A-1-3-4-12] 
/ BACALAO AL PILPIL. 5,50 [A-4] 
/ KOKOTXAS COMUNISTAS DE BACALAO. 5,50€ [A-4] 
/ KOKOTXAS DE BACALAO AL PILPIL. 5,50 [A-4] 
/ PULPO ASADO. 5,30€ [A-9-14] 
Con puré de apionabo, cebolla y aceite de pimentón 
/ PLUMA IBÉRICA A LA BARBACOA. 4,80€ [A-9] 
[150GR] Con puré de apionabo, patatas gajo y aceite de trufa. 
/ SOLOMILLO DE CERDO. 3,50€ [A-7-12]
CON SALSA DE QUESO TRUFADO[50GR/PAX] 
/ SOLOMILLO DE TERNERA . 8,00€ [A-7-12]
CON SALSA DE QUESO TRUFADO [50GR/PAX]
/ CARRILLADA GUISADA. 4,00€ [A-1-9-12] 
Con cerveza Ipa y pure de apionabo. 


