Menu 1

(Para cada cuatro comensales)

Gambas
Pate de cabracho
Croguetas de Puchero
Chocos fritos
Quisquillas fritas
Cazon en adobo

)

Lenguado relleno de mousse de gambas
O
Codillo de cerdo al horno

o

Flan de pina colada

0

Copa de Cava




Menu 2

(Para cada cuatro comensales)

Langostinos tigres
Queso de oveja “La oveja negra”
Jamon ibérico de bellota
Paté de cabracho
Patatas ali-oli
Croquetas de jamon
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Bacalao en tomate
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Solomillo de cerdo castellana

O

Mousse de turron
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Las bebidas incluidas son entrechuelo blanco
Chardonay, semidulce y tinto. Cerveza de
barril, manzanilla la guita, fino tio Pepe,
canasta cream y refrescos ilimitados durante
el tiempo de la comida. Una vez se sirvan los
postres las bebidas o copas seran a parte.

Ambos menus tienen un precio
de 30€/persona
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