SUGERENCIAS DE LA COCINA
IX Temporada de erizos, ostiones, galeras, vieiras...

Ensalada templada de vieiras v flores de alcachofa con

vinagreta de pimientas 14,80
Salpictn de centollo en su caparazdn 12,60
Crema de carabineros 8.80
Galeras de Sankicar cocidas (8 ud.) 14,75
Oslidn de salina sobre hislo (unidad) 2,85
Tiraditos de vieiras con leche de tigre y

aji amarillo (clésica salsa peruana) (2 ud) 1240
Palé de bogavante y pimientos del piguillo 14,80
Carpaccio da gambas al gjillo 10,70
Bogavanle americano frito & la sartén (sfp 500 g.) 30,10
Ostiones de salina rebozados o fritos con salsa americana (4 ud.) 14,80
Ortiguilias de mar fritas (12 ud.) 13,85
Erizos de mar rellencs de vieiras gratinados en su salsa (4 ud ) 16.40
Cangrejo de concha blanda “chiguate” frite en tempura (2 ud.) 10,10
Croquetas de vieiras, gambas y jamdn serrano con bechamel (10 ud.) 12,60
Zamburifias gratinadas con refrito de verduritas y

gUeso parmesana (4 ud.) 16,40
Vieiras a |a plancha en su concha sobre salteado de pimiznios tricalar

con acelle de sésamo y sofa (2 ud.) 12,30
Brochetas de langostinos en tempura japonesa y salsa kimuchl (4 ud.) 1565
Revuelto de huevas de erizo con palatas paja y

salleado de gulas al ajille 10,50

Arroz en cazuela al homo con huevas de erzos y zamburifias

(rrinimo 2 raciones = 32,60 €) 16,30
Fideua de zamburifias y langostinos al homo

(minimo 2 raciones = 32 80 €) 16,30

DE TEMPORADA:
Huevas de meduza a la plancha o fritas 17,65
Chipirones a la plancha con salsa ali-oli en su tinta 13,15

Consulte nuestro pescado de roca y calamares a lo “Fifty-Fifty"

ATUNEANDO - ATUN RO.JO SALVAJE DE ALMADRABA

Sashimi de descargamento con guamicion de mahonesa japonesa,
wasabi y jengibre 16,80

Tartar de cola blanca con mousse de ajo blanca
(cortado & cuchille al momento) 17,35

Surtido de crudo (lartar, sashimi, tataki) 2520
Fideos salteados con atln rojo salvaje al wok 1420

Dadiles de cola negra salteados con verduritas de temporada y
semillas de sesamo al wok 1575

Muestra clasico: Tataki de lomo sobee fideos de aplo con vinagrela
de sojfa y hierbas aromalicas 18,70

Descargado semicurado en aceile de carbon con microensalada 1745

Solomille a la plancha sobre compota de lomale, pimientos del piguilla

y vinagreta de Midena con jamdn semano 20,10

Plato a la casera o a la plancha 15,75
Precios en € [ 10% LV A incluido




